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                         Chaîne des Rôtisseurs – Baillage van België
WEDSTRIJD 2023
BESTE JONGE CHEF RÔTISSEUR VAN BELGIË
Algemeenheid
Thema van de Wedstrijd (kwalificerende proef) :

Stuur ons een videopresentatie van de kandidaat, zijn professionele loopbaan en een volkomen nieuw recept, gefilmd en mondeling toegelicht tijdens de opnames van een videoclip.

Deze videoclip van max. 3 minuten moet worden gemaild naar:
· Ilse Duponcheel <ilse@dolcemagazine.be>

· Jelbrich Hendrickx <info@sense-for-food.be>

· Jan De Kimpe <jan@dolceworld.net>

· JB Thomaes <info@mylord.be>

Thema van de Wedstrijd (praktische proef) :

Uit een door de Chaîne verzorgde Black Box met daarin vis, schelp- of schaaldieren, vlees of gevogelte, zuivelproducten, diverse oliën, groenten en fruit, alsmede een assortiment van Verstegen kruiden, zullen de 6 finalisten 3 gerechten moeten bereiden 
(voorgerecht, hoofdgerecht, nagerecht).
Elke kandidaat zal over een inductiekookplaat met 4 kookzones, een semi-huishoudelijke oven, een spoelbak en 6 stopcontacten op zijn werktafel beschikken.
Finale – Plaats van de praktische proef van de Wedstrijd :

Hogeschool VIVES - Brugge 
Xaverianenstraat, 1 

B-8200 BRUGGE

Ultieme datum voor de levering van de getypte recepten
31 januari 2023
Datum van de publicatie van de namen van de 6 finalisten en de 2 reservekandidaten :

1ste maart 2023
Datum van de finale – praktische proef :

Zondag 26 maart 2023 – 7.30u
Voorwaarde voor de deelneming :

· minimum 18 jaar en maximum 26 jaar op datum van 1/10/2023
· minstens 3 jaren ervaring, inbegrepen de jaren van opleiding in een Hotelschool of in scholing
· leerling zijn in een Hotelschool of tewerkgesteld zijn bij een restaurateur lid van de Belgische Bailliage van de Chaîne des Rôtisseurs maar ook bij andere restaurants toegestaan door de Wedstrijdcommissie
· de eigenaar van het Restaurant of de Hotelschooldirecteur van de kandidaat-winnaar zal ingaan (moest hij nog geen lid zijn) om lid te worden van de Chaîne des Rôtisseurs 
voor een minimum van 3 (drie) jaar. 
· het Restaurant of de Hotelschool van de kandidaat-winnaar zal eventueel instaan voor de volgende Proclamatie - Galabanket van het komende jaar.
