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REGLEMENT VAN DE WEDSTRIJD VAN DE
BESTE JONGE CHEF RÔTISSEUR VAN BELGIË
I./ DE KANDIDATEN
1. De organistatie van de Wedstrijd wordt toevertrouwd aan de Nationale Bailliage van België en
aan de Wedstrijdcommissie.

De deelname aan de Wedstrijd impliceert dat men akkoord gaat met dit reglement.
2. De Wedstrijd van 2023 zal plaatsvinden in Hogeschool VIVES-Brugge Xaverianenstraat, 1 te 8200 BRUGGE. Hij richt zich tot jonge koks of keukenleerlingen van minimum 18 en maximum 26 jaar op datum van 1 oktober 2023. De winnaar van de Nationale Wedstrijd zal de Bailliage van België vertegenwoordigen op de Internationale Wedstrijd die plaats heeft van 3 tot 8 oktober 2023 in Istanbul (Turkije). De koks moeten minstens 3 jaar ervaring hebben en moeten leerlingen zijn van een Hotelschol of tewerkgesteld zijn in een restaurant dat lid is van de Belgische Bailliage van de Chaîne des Rôtisseurs maar ook bij andere restaurants toegestaan door de Wedstrijdcommissie. De kandidaten die winnaar werden van één van de Wedstrijden die eerder werden georganiseerd, kunnen zich niet meer inschrijven; de kandidaten die reeds hebben deelgenomen aan één van de vorige Wedstrijden maar die ze niet gewonnen hebben, kunnen zich slechts éénmaal herinschrijven, voor zover zij nog aan de leeftijds- en toelatingsvoorwaarden voldoen.
3. De kandidaturen moeten worden voorgedragen door de Hotelschooldirectie of door de werkgever - Maître of Chef - en dit ten laatste op 31 januari 2023. Zij moeten worden goedgekeurd door de Voorzitter van de Wedstrijd en door de Voorzitter van de Jury alsook door de Commissie die hier speciaal voor wordt opgericht. De kandidaturen kunnen worden overgemaakt per e-mail en moeten de volgende schriftelijke elementen bevatten: 

· een kopie van een geldige identiteitskaart van de kandidaat; 

· een identiteitsfoto (hoofd en schouders) om te publiceren (in kleur of zwart-wit); 

· een korte presentatie die de professionele loopbaan van de kandidaat samenvat; 

· een goedkeuringsformulier van de Eigenaar van het Restaurant of van de Hotelschooldirecteur, die zal ook ingaan (als zijn kandidaat winnaar zou zijn en moest hij nog geen lid zijn) om lid te worden van de Chaîne des Rôtisseurs voor een minimum van 3 (drie) jaar, alsook zal eventueel instaan voor de volgende Proclamatie – Gala van het komende jaar.
Onvolledige aanvragen komen niet in aanmerking, met als gevolg het verbod voor de kandidaat om deel te nemen aan de wedstrijd.

4. De kandidaten krijgen de opdracht twee recepten uit te werken met als ingrediënten:
· 1 voorgerecht met producten uit de Black Box
· 1 hoofdgerecht met producten uit de Black Box
5. Een dessert zal moeten worden gerealiseerd tijdens de praktische proef.
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6. Thema van de Wedstrijd (kwalificerende proef) : Stuur ons een videopresentatie van de kandidaat, zijn professionele loopbaan en een volkomen nieuw recept, gefilmd en mondeling toegelicht tijdens de opnames van een videoclip van max. 3 minuten.
7. De videoclip moet ten laatste op 31 januari 2023 verstuurd worden. De na deze datum ontvangen video's komen niet meer in aanmerking. Hij moet worden geadresseerd aan de 4 hierna verschillende email adressen :
· Ilse Duponcheel <ilse@dolcemagazine.be>

· Jelbrich Hendrickx <info@sense-for-food.be>

· Jan De Kimpe <jan@dolceworld.net>

· JB Thomaes <info@mylord.be>

8. Elke kandidaat mag slechts 1 videoclip opmaken.
9. De ontvangen videoclips worden bekeken door de leden van de Comité, bestaande uit professionelen uit de Horecasector alsook uit gastronomen.
10. Het Comité zal aan de Voorzitter van de Wedstrijd 6 finalisten en 2 reservekandidaten voorstellen. Na controle van de toelatingsvoorwaarden aan de Wedstrijd, zullen deze persoonlijk gewaarschuwd worden en dit ten laatste op 1 maart 2023.
11. De 6 kandidaten - finalisten en de 2 reservekandidaten zullen door de Voorzitter van de Jury gevraagd worden zich aan te melden op zondag 26 maart 2023 om 7.30u, in Hogeschool VIVES te Brugge om deel te nemen aan de praktische proef.
12. De praktische proef zal eruit bestaan 3 gerechten klaar te maken (vertrekkende van ruwe ingrediënten geleverd door de Chaîne onder de vorm van een Black Box):
· een voorgerecht (warm of koud) gepresenteerd op 6 borden onder de vorm van « degustatie porties »
· een hoofdgerecht gepresenteerd op 6 borden onder de vorm van « degustatie porties"
· een dessert voor 6 personen
Een Black Box aangeboden door de Chaîne des Rôtisseurs en die vooral vis, schaal- en/of schelpdieren, vlees of gevogelte, zuivelproducten, verschillende oliën, groenten en fruit bevatten, zal beschikbaar zijn voor de finalisten.
Daarnaast kunnen ze er ook specerijen, een assortiment van Verstegen kruiden en sausbouillons/fonds vinden.
Elke kandidaat zal over een inductiekookplaat met 4 kookzones, een semi-huishoudelijke oven, een spoelbak en 6 stopcontacten op zijn werktafel beschikken.
De gerechten die tijdens de finale worden geserveerd, zullen daarom anders zijn dan het recept dat via videoclip wordt verzonden!
De kandidaat-finalist zal geen enkele ruwe ingrediënten, vorm van decoratie of afgewerkt product mogen meebrengen.
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13. Het wegdragen en de bestemming van de borden (zie punt 18):

· 3 borden zullen worden opgediend aan de 3 Juryleden van de zaal op het vooraf afgesproken tijdstip, respectievelijk:

Jurylid A : voorgerecht – Jurylid B : hoofdgerecht – Jurylid C : dessert

· 1 bord zal overhandigd worden aan de "Peter" van de wedstrijd (een persoonlijkheid van de gastronomische wereld)

· 1 bord zal overhandigd worden aan de leden van de Jury D in de keuken, die het onder hen zullen verdelen en de smaak en de presentatie zullen evalueren.


· 1 bord is bestemd voor de fotograaf en zal intact gehouden worden tot op het einde van de Wedstrijd om foto’s te kunnen maken van het geheel van alle realisaties.

14. De praktische proef voorbehouden aan de 6 finalisten zal stipt om 7.30u aanvangen. De kandidaten zullen beschikken over 4 uren werktijd om de 3 bereidingen te maken. 

Is men om welke reden dan ook niet klaar om op te dienen, dan zal elke minuut vertraging worden bestraft met 5 punten. (voorbeeld: opdienen om 12u13 in plaats van om 12u00 = 65 penaliteitspunten). Indien de vertraging meer dan 30 minuten bedraagt, dan kan de kandidaat door de Voorzitter van de Wedstrijd uit de competitie worden gezet. 

15. De kandidaten mogen hun eigen kookgerei gebruiken om de 3 gerechten van de proef te bereiden, namelijk messen en klein materiaal. Overal moet de naam van de kandidaat op vermeld staan.
Materiaal van de kandidaten dat aanvaard wordt

	messen

vorm, cirkel 

bestek 

schilmesje 

koksbrander 

spies (enkel voor het braden) 

koord 

acetaat (doorschijnende plastiek) 

gesulfuriseerd papier (keuken) 

spatels (in metaal, rubber, etc.) 

spuitzak (in plastiek of stof)
een kleine dienstlepel 
een bol om te snijden (voor fruit en groenten)

	oven handdoeken
weegschalen

tafelijsmachine (sorbetière)

mandoline (alle types)

kleine sauteuse, stoofpan en braadspit

kom en diverse recipiënten in metaal of plastiek

toestel om deegwaren te maken

mixer / oa Bamix

Pacojet

keukenrobot / staafmixer
Thermomix

op lage temperatuur kooktoestel / Röner
grill of Big Green Egg
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Materiaal voor de kandidaten dat niet aanvaard wordt 

snijmachine met draaiend mes

groot keukengerei in het algemeen 

ovenschotel (voor de presentatie) 

Acetaat of vetvrij papier voor de oven of voor chocolade

tafellakens, tafelservetten, huislinnen 

potten of braadpannen van grote afmeting
 
De 18 presentatieborden (anoniem en zonder publiciteit logo) voor het voorgerecht (6), het hoofdgerecht (6) en het dessert (6) moeten door de kandidaat worden meegebracht.

      Geen enkel object ter verfraaiing mag meegebracht worden door de kandidaat en zal niet

      worden toegestaan.

Geen enkel product/ingrediënt dat meegebracht wordt door de kandidaat-finalist zal mogen gebruikt worden.
In geval van twijfel, gelieve op voorhand contact op te nemen met de Voorzitter van de Jury.

16. De kleding die aan de kandidaten verzocht wordt te dragen is het formele en traditionele  uniform van de koks. Dit bestaat uit een koksmuts, een vest, een zwarte of zwart/blauw-wit geruite broek, een schort en een sjaaltje of tour de cou. De concurrenten die het uniform niet respecteren zullen een boete krijgen van 50 punten die afgehouden zullen worden van hun eindresultaat.
17. Na de controle van de identiteitskaart (of enig ander geldig identiteitsbewijs), van de leeftijd van de kandidaten en van de naleving van de toelatingsvoorwaarden opgenomen in dit reglement, zal een trekking gehouden worden om 7.30u waarbij aan elke kandidaat een nummer van 1 tot 6 zal worden toegekend. De kandidaten krijgen vervolgens een ½ uur de tijd (tot 8 uur) om hun werkpost voor te bereiden. De kandidaten 2, 3, 4, 5, en 6 zullen daarna gevraagd worden hun werkpost te verlaten en te wachten tot zij worden opgeroepen om te mogen beginnen werken. Elke kandidaat zal geholpen worden door een commis-leerling van de Hogeschool VIVES
Kandidaat n° 1 en zijn commis krijgen de toelating om beginnen te werken om 8 uur stipt. 

4 uur later zal hij om het ½ uur een gerecht opdienen, volgens onderstaand schema:
	Kandidaat

1

2

3

4

5

6
	Aanvang werk

8 u 00

8 u 15

8 u 30

8 u 45

9 u 00

9 u 15
	Opdienen voorgerecht

12 u 00

12 u 15

12 u 30

12 u 45

13 u 00

13 u 15
	Opdienen hoofdgerecht
12 u 30

12 u 45

13 u 00

13 u 15

13 u 30

13 u 45
	Opdienen dessert

13 u 00

13 u 15

13 u 30

13 u 45

14 u 00

14 u 15
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II./ DE JURY
18. De Bailli délégué van België zal de functie uitoefenen van Voorzitter van de Wedstrijd; de Conseiller Culinaire van de Bailliage van België zal de functie uitoefenen van Voorzitter van de Jury. 

Samen zullen zij de leden van de verschillende Jury’s kiezen.

Alle leden van de Jury moeten dit vrijwillig aanvaarden en moeten ervaren gastronomen zijn. Deze leden mogen geen sponsor, partner of werkgever zijn van de kandidaten. Dit is ten strengste verboden.

De samenstelling van de Jury zal er als volgt uitzien :

(+) 5 Jury’s zullen het werk en de realisaties van de kandidaten beoordelen (totaal : 15 personen).

· De "Peter" van de wedstrijd (een persoonlijkheid van de gastronomische wereld)

· A : Jury « voorgerecht » / bestaande uit 3 leden

· B : Jury « hoofdgerecht » / bestaande uit 3 leden

· C : Jury « dessert » / bestaande uit 3 leden

· D : Jury « keuken » / bestaande uit 5 leden

(+) De "Peter" van de wedstrijd zal in de zaal en/of in de keuken alle gerechten proeven en op de kwaliteit van de smaak en de presentatie punten geven.
(+) 3 Jury’s (A, B, C) zullen in de zaal de gerechten proeven en op de kwaliteit van de smaak en de presentatie punten geven.
(+) 1 Jury (D) zal in de keuken de gerechten proeven en de techniek, het respecteren van het product, de hygiëne en de organisatie van het werk beoordelen.

De Voorzitter van de Wedstrijd alsook de Voorzitter van de Jury mogen hun mening niet geven.

19. De leden van de Jury zullen hun persoonlijke kosten zelf ten laste nemen.

20. De leden van de Jury worden geacht onpartijdig en rechtvaardig te zijn in hun beslissingen. Indien zij om één of andere reden niet in staat zouden zijn hun verantwoordelijkheden te kunnen opnemen in alle onpartijdigheid, dan zullen zij zich excuseren en onttrekken. De Jury moet getuigen van een onberispelijk professionalisme, integriteit en hoffelijkheid. Het is namelijk de bedoeling dat deze wedstrijd de jongste deelnemers aanzet om een deontologisch verantwoord gedrag na te streven. 
De leden van de professionele Jury D worden verzocht het formeel koksuniform te dragen alsook het lint van de Chaîne. 

Bij de aanvang van de wedstrijd, zal de Voorzitter van de Jury een briefing geven over de regels van de Wedstrijd aan de Juryleden, alsook het protocol van de beoordelingscriteria. 

De Jury wordt verondersteld aanwezig te zijn op het tijdstip dat vooropgesteld is door de Voorzitter van de Jury.
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De leden van de Jury worden geacht te getuigen van objectiviteit en professionalisme. Zij worden verondersteld geen onderscheid te kunnen maken tussen het werk van de ene of de andere kandidaat, en mogen ze ook niet aan het werk gezien hebben.

De voorzitter van de wedstrijd, de Voorzitter van de Jury en de leden van de Jury, wie zij ook mogen wezen, mogen de kandidaten op geen enkele manier bijstaan en zullen zich weerhouden raad te geven aan de kandidaten vóór of tijdens de Wedstrijd.
De anonimiteit moet strikt gerespecteerd worden tot op het moment van de proclamatie van de resultaten.

21. De leden van de proefjury moeten gaan zitten vooraleer het eerste bord aangebracht wordt op de plaats die voorzien is voor de beoordeling. Tijdens de Wedstrijd is het enkel toegelaten dat zij met de andere Juryleden van gedachten wisselen over technische aspecten van het gerecht. Die niet-professionele Juryleden hebben het recht te overleggen met de professionele Juryleden en dit enkel met de bedoeling hun kennis te verruimen. 

III./ DE WEDSTRIJD
22. Enkel de kandidaten, de Jury, en personen die een officiële toelating hebben, hebben het recht aanwezig te zijn tijdens de Wedstrijd. Andere personen krijgen geen toegang tot de lokalen waar de Wedstrijd gehouden wordt.

De kandidaten mogen niet vergezeld zijn tijdens de Wedstrijd en tijdens de briefing.

23. De Juryleden zullen de kandidaten enkel kunnen herkennen aan de hand van het volgnummer dat zij bij de aanvang van de Wedstrijd hebben gekregen. 

24. De leden van het Jurypanel mogen geen onderscheid kunnen maken tussen de verschillende realisaties van de aanwezige kandidaten en mogen ze ook niet aan het werk gezien hebben, zoals reeds aangehaald werd in punt 20. 

25. De kandidaten hebben niet het recht om een mobiele telefoon in hun bezit te hebben tijdens de dag van de Wedstrijd.
26. De kandidaten mogen geen interviews geven gedurende de Wedstrijd. Video-opnames en het maken van foto’s van de Wedstrijd zijn toegelaten – voor zover de Voorzitter van de Wedstrijd dit aanvaard – op voorwaarde dat hierdoor de kandidaten niet gestoord worden in hun werk.

27. Na de wedstrijd worden alle kandidaten verzocht om in de keuken te blijven tot zij door de Voorzitter van de Jury de toelating krijgen om deze te verlaten.
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28. De beslissingen genomen door de Jury zijn onomkeerbaar. 

Geen enkele wijziging of beroep op basis van de culinaire criteria zal in aanmerking komen. 

Eventuele klachten kunnen evenwel aan de Voorzitter van de Wedstrijd worden voorgelegd, op basis van een eventuele tekortkoming van het protocol of van de van kracht zijnde procedure opgenomen in het officiële reglement. Deze klacht moet dan schriftelijk worden opgesteld en naar de Voorzitter van de Wedstrijd worden gestuurd ten laatste 7 dagen na de Wedstrijd.

IV./ BEOORDELINGSCRITERIA
29. Ieder gerecht zal op basis van volgende criteria worden beoordeeld: 
· de smaak; dit omvat het evenwicht van de smaken, de juiste kook-of bakwijze en het toevoegen van kruiden en specerijen.

· de presentatie; dit wil zeggen de mate waarin het visuele aspect aantrekkelijk is, de creativiteit en de innovatie. De harmonie van de kleuren en het praktische en aantrekkelijke karakter van het bord.

· de originaliteit; dit is het creatieve aspect van de gerechten alsook de originaliteit waarmee het gerecht tot stand is gekomen. 

· de bereidingstechniek; dit omvat de technieken en vaardigheden waarmee wordt gesneden, gekuist, gekookt, ontbeend, samengesteld en gedecoreerd wordt. 
· de capaciteit tot organiseren; de verschillende taken moeten georganiseerd verlopen

· het gebruik van de producten; efficiënte wijze en zonder afval
· het professionalisme; dit omvat de houding, de kleding, en de omgang van de kandidaten. 

· de netheid; dit wil zeggen de mate waarin er net wordt gewerkt, de wijze waarop het eten wordt bewaard en het respecteren van de hygiëneregels.

· de tijdsduur.

Wanneer men tijdens het bereiden van een gerecht vertraging oploopt, zullen vijf punten worden afgetrokken van het bekomen resultaat van de kandidaat voor elke verlopen minuut vertraging op het tijdsschema dat hem werd opgelegd. Wanneer de kandidaat echter meer dan 30 minuten vertraging cumuleert, zal hij uit de Wedstrijd worden gezet

30. De punten die aan elk van de kandidaten worden toegekend zullen op de volgende manier worden verdeeld:

De "Peter" van de wedstrijd: 
- proeft alle gerechten van de kandidaten en waardeert elk van hen op een schaal van 30 punten
Zaaljury: 
- voorgerecht: 90 punten (elk lid van Jury A geeft punten op een schaal van 30 punten)

- hoofdgerecht: 90 punten (elk lid van Jury B geeft punten op een schaal van 30 punten)

- dessert: 90 punten (elk lid van Jury C geeft punten op een schaal van 30 punten)

Dit geeft een totaal van 300 punten voor de zaal.
[image: image10.png]



Keukenjury :
Kwaliteit van de smaak, techniek, respect voor het product, hygiëne en organisatie van het werk, potentieel van de kandidaat tijdens de internationale competitie: 300 punten (elk lid van Jury D geeft punten op een schaal van 60 punten)

Dit geeft een totaal van 300 punten voor de keuken.
De kandidaat wordt bijgevolg beoordeeld op een algemeen totaal van 600 punten. De eventuele penaliteitspunten voor een niet reglementaire kleding of vertraging tijdens de wedstrijd worden van dit totaal afgetrokken.

31. In het geval van ex-aequo, zullen de punten toegekend door de keuken jury doorslaggevend zijn.

V. RESULTATEN
32. De bijzitters zullen de definitieve resultaten van de Wedstrijd berekenen. De Voorzitter van de Wedstrijd zal hierbij aanwezig zijn. De resultaten zullen enkel ter beschikking worden gesteld van de verantwoordelijken van de deliberatie.

De documenten en evalutatiefiches die door de Jury werden gebruikt tijdens de Wedstrijd blijven de eigendom van de Chaîne des Rôtisseurs. De Voorzitter van de Wedstrijd, zijnde de Bailli délégué, zal deze bewaren in de archieven van de Wedstrijd. De documenten zullen niet worden vrijgegeven, noch aan de kandidaten, noch aan de leden van de Chaîne des Rôtisseurs. Zij worden persoonlijk overhandigd aan de Voorzitter van de Wedstrijd. 

33. De resultaten zullen tijdens de ceremonie worden aangekondigd in aanwezigheid van de kandidaten, de Jury, de media, de geïnteresseerde leden, alsook de genodigden. 

De proclamatie van de resultaten gebeurt door de Voorzitter van de Wedstrijd, zijnde de Bailli délégué van België.

De voorzitter van de Wedstrijd heeft het recht tijdens deze ceremonie de resultaten aan de media ter publicatie door te spelen. Dit geschiedt in alle vertrouwelijkheid tot de bekendmaking van de resultaten aan de kandidaten.
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VI. BELONINGEN
34. De winnaar van de Wedstrijd zal een diploma en een gegraveerde beker overhandigd krijgen.

Hij zal de titel van « Beste Jonge Chef Rôtisseur van België 2023 » mogen dragen.
Daarenboven zal hij België mogen vertegenwoordigen op de Internationale Wedstrijd, die plaats heeft in ISTANBUL (Turkije) van 3 tot 8 oktober 2023.
De andere finalisten zullen een diploma overhandigd krijgen met de vermelding: 

« Finalist van de Wedstrijd van de Beste Jonge Chef Rôtisseur van België 2023 »
VII. DIVERSEN
35. Om het even welk geval van overmacht kan de volledige annulering, de wijziging van de plaats waar de praktische finaleproef gehouden wordt of het uitstellen naar een latere, niet vaststaande datum van de Wedstrijd teweegbrengen. 

36. Voor vragen of punten die niet in het Belgisch Wedstrijdreglement zijn opgenomen, dient U het reglement van de Internationale Wedstrijd van Jonge Chefs Rôtisseurs te raadplegen. Dit reglement kan worden geraadpleegd op de officiële website van de mondiale zetel van de Chaîne des Rôtisseurs : www.chainedesrotisseurs.com. Een kopie kan eveneens worden aangevraagd aan de Voorzitter van de Wedstrijd, de Bailli délégué van België, die eventueel bijkomende informatie kan verstrekken. Praktische informatie kan worden aangevraagd aan de Voorzitter van de Jury.

37. Het reglement van de Internationale Wedstrijd van de Jonge Chefs Rôtisseurs maakt integraal deel uit van dit Belgische reglement en wordt geacht er in zijn geheel deel van uit te maken. In geval van tegenstrijdigheid tussen een artikel van het Belgische Reglement en het Internationale, zal dit laatste de bovenhand hebben. 

De persoonlijke gegevens van de Voorzitter van de Jury voor de Wedstrijd 2023 zijn de volgende:

Jean-Baptiste Thomaes, te contacteren op het telefoonnummer 068 54 26 02 (uitgezonderd op maandag en dinsdag) of via e-mail op volgend adres : info@mylord.be 
Elke verveelvoudiging van dit reglement, zelfs gedeeltelijk, is formeel verboden

Copyright : Chaîne des Rôtisseurs – Bailliage van België
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