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Confrérie de La Chaîne des Rôtisseurs
Bailliage de Fribourg

World Chaîne Day 24 – 25 avril 2026
Avec les Bailliages de Belgique et Berne-Mitteland
Région de Gruyères et Hôtel Cailler Charmey


Vendredi 24 avril 2026

19h 	Dîner de Bienvenue		Le Tonnelier, Bulle
					Menu brasserie 				


Samedi 25 avril 2026

10h 	Visite guidée			Château et Cité de Gruyères		

12h	Déjeuner			Chalet de Gruyères				
Fondue moitié-moitié traditionnelle	

17h	Dégustation			Hôtel Cailler
	Présentation			Cave du Vieux-Praz
Christophe Dupasquier			

19h	Dîner amical			Hôtel Cailler 
					Par le Maître Rôtisseur 
					Jean-Marie Pelletier				
					

			
Logement
Des chambres sont encore disponibles à l’Hôtel Cailler pour la nuit du samedi au dimanche, réservation directe à l’Hôtel.


Transports
Tous les transports s’effectuent de manière individuelle. Aucun transport collectif n’est organisé. Merci de grouper dans les voitures privées.







World Chaîne Day 24 – 25 avril 2026
Bulletin d’inscription

Nom :

Prénom :

Bailliage :


Je prends part aux activités suivantes :

Vendredi 24 avril 2026

[image: Stop contour]		19h 	Dîner de Bienvenue	
Le Tonnelier, Bulle				100.- p.p


Samedi 25 avril 2026

[image: Stop contour]10h 	Visite guidée			
Château et Cité de Gruyères		25.- p.p
[image: Stop contour]
12h	Déjeuner			
Chalet de Gruyères				60.- p.p
[image: Stop contour]
17h	Dégustation / Présentation
	Cave du Vieux-Praz
Christophe Dupasquier			20.- p.p
[image: Stop contour]
19h	Dîner amical			
Hôtel Cailler					230.- p.p
					

Veuillez cocher les activités désirées

L’inscription est à retourner et à payer sur le compte du Bailliage de Fribourg jusqu’au 4 avril 2026
IBAN :  CH41 0076 8300 1450 3450 1




World Chaîne Day 24 – 25 avril 2026



Dîner de Bienvenue 24.04.2026, Le Tonnelier


Filet de truite de la Gruyère au persil et citron
***
Wellington de porc
Jus corsé
Garniture du moment
***
Gâteau bullois revisité

Vins, eau et cafés inclus






Déjeuner traditionnel 25.04.2026, Chalet de Gruyères


Viande séchée AOP
***
Fondue moitié-moitié AOP
***
Meringue et crème double

Vins, eau et cafés inclus











World Chaîne Day 24 – 25 avril 2026



Dîner amical 25.04.2026, Hôtel Cailler


Amuse bouches en gourmandise
***
Thon rouge mariné
Crème de pistache, daikon mariné
Ponzu aux pamplemousses 
***
Double raviole bicolore aux asperges et morilles parfumée au vin jaune du Jura
***
Mignons de veau du pays cuit en basse température
Jus réduit à la réglisse
Palet de pommes de terre confits aux bolets
Navet glaçon farci de carottes 
***
Assiette de fromages 100% Fribourgeois
Chutney aux pommes, abricots secs et ses bricelets
***
Fines feuilles de chocolat noir Grand cru
Mousse citron vert- basilic 
***
Pavlova à la vanille, 
Compotée de rhubarbe et verveine
Sorbet fraises Mara des bois


La Murgère, Valais AOC, Domaine La Rodeline
Gamay, Valais AOC, Valentina Andrei
Amigne de Vétroz « 2 Abeilles », AOC Valais, Jean-René Germanier

Eau et cafés inclus





[image: Une image contenant texte, Police, conception, typographie

Description générée automatiquement][image: ]Gros Plan 28, 1637 Charmey, www.hotel-cailler.ch 



[image: ]
image1.png




image2.svg
   


image3.png
Association
Mondiale de la

Gastronomie




image4.jpeg
ISAISONS

RESTAURANT GASTRONOMIQUE




image5.jpeg




image6.png
Lxcellence - Generosily - Commilmend




